Brasserie Du Bocq

Blanche De Namur IPA

Provenienza: Belgio
Stile: Wheat IPA
Alcol: 5,6% Vol.
Grado Plato: 12,6°P
Fermentazione: Alta
IBU: 20

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 6—8°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Biondo

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: ")
Dolce: —_

Corpo: —
Aroma: —_—
AROMI:

Fruttato —_—
Agrumato —
Speziato o
DESCRIZIONE:

Leggermente velata, sprigiona aromi WT”,A

di limone, pompelmo, fiori d'arancio e
note resinose ed esotiche. In bocca, il
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coriandolo apre il sorso, seguito da un
amaro progressivo ma non persistente. ﬁnc e amur

La struttura e snella, con un finale
delicatamente speziato. Equilibrata

e moderna, e perfetta per chi cerca
innovazione senza perdere la tradizione.

FUSTO
Formato | Codice Articolo | Tipologia | Attacco
SBNAMGL21 aseivolo tp A

BOTTIGLIA/LATTINA |CARTONE | PALLET

Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Peso in kg | Dimensioni in cm | N° Cartoni (CxS) | HL
33l |5411633024298 | 3BNAMDO3S | 5411633024328 |12 Bottiglie | 7.7 18x28,521,5 112(1668) |44
[75L | 5411633025004 |3BNAMOD39 | 5411633025011 |6 Bottiglie | 8,3 | 24,5x16x32 [86x)  [378 |
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