Brasserie Du Bocq
Téte de Mort Triple

Provenienza: Belgio
Stile: Belgian Triple
Alcol: 8,1% Vol.
Grado Plato: 17,3°P
Fermentazione: Alta
IBU: 22

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 5-7°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Limpido
Colore: Dorato

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: —
Dolce: o
Corpo: o
Aroma: —
AROMI:

Maltato —
Fruttato o
Floreale —
DESCRIZIONE:

Birra in stile Triple dal corpo deciso e

dal carattere unico. | toni dolci, presenti

in maniera decisa al primo sorso,

si arricchiscono di note floreali in
un'esplosione di aromi bilanciati dalle

note fresche del frumento. Ne risulta una
birra secca, invitante e di grande bevibilita.

FUSTO

Formato | Codice Articolo | Tipologia | Attacco

STEDMOODY 3 baoneta o

BOTTIGLIA | CARTONE | PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Peso in kg | Dimensioni in cm | N° Cartoni (CxS) | HL
5011633111110 | 3TEOMOOB1 | 5411633111134 | 24 Bottiglie 24x36x23 63 (9x7) 498
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