Brasserie d’'Orval
Orval

Provenienza: Belgio
Stile: Belgian Golden Ale
Alcol: 6,2% Vol.

Grado Plato: 14°P
Fermentazione: Alta
IBU: 33

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 6-8°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Ambrato

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: —
Dolce: —

Corpo: @
Aroma: @

AROMI:
Maltato . J

Mielato —_—
Floreale . J

DESCRIZIONE:

Birra dal colore ambrato e dalla candida
schiuma, € una Trappista dal carattere intenso
e aromatico. Il retrogusto secco e persistente
e dovuto al processo di dry-hopping che
prevede l'impiego di coni di luppolo inseriti
durante la fermentazione. Gli aromi unici,
agrumati e speziati, sono dati dall'utilizzo
fantasioso di lieviti che evolvono nel tempo
grazie alla rifermentazione in bottiglia.

BOTTIGLIA | CARTONE | PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Peso in kg | Dimensioni in cm | N° Cartoni (CxS) | HL

33 54040014 |30RVAODD2 | 5411206000155 |12Botiige (82 |23x21x28 112 (16x7)

CATALOGO HO.RE.CA interbrau



