
FUSTO

Formato Codice Articolo Tipologia Attacco

20L 5SCHN0070 Acciaio tipo M stagionale

Provenienza: Germania 
Stile: Weizen Festbier Biologica 
Alcol: 6,2% Vol. 
Grado Plato: 13,8°P 
Fermentazione: Alta 
IBU: 20

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 5–7°C 
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato 
Colore: Biondo

ESAME GUSTATIVO:
Amaro:
Dolce:
Corpo: 
Aroma:

AROMI:
Erbaceo
Maltato
Mielato

DESCRIZIONE:
Specialità dall’intenso profumo di luppolo 
che si traduce in un retrogusto dalle note 
amare e secche. Il gusto è decisamente 
maltato con sentori di frutta, soprattutto 
banana ed agrumi ed un lontano aroma  
di miele.
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