Schneider Weisse
Hefeweissbier Naturtriub

Provenienza: Germania
Stile: Weizen

Alcol: 4,9% Vol.

Grado Plato: 12,5°P
Fermentazione: Alta
IBU: 12

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 5-7°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Biondo

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: —_

Dolce: o
Corpo: —_

Aroma: —_—
AROMI:

Agrumato O
Maltato —_—
Speziato —
DESCRIZIONE:

Ricetta rivista per questa Weizen ora
meno alcolica ma ancora piu profumata,
perfettamente equilibrata e dal perlage
delicato e sottile. Malti e luppoli si
sposano alla perfezione, mentre i lieviti
che la rendono opalina si manifestano
anche negli aromi, per un gusto rotondo

e speziato su cui prevalgono morbidi HEFEWElSS__BlER
toni fruttati. NATURTRUB
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| Codice Articolo | Tipologia | Attacco
5SCHNBOT1 Acciaio

BOTTIGLIA | CARTONE |PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Pesoin kg | Dimensioni in cm N° Cartoni (CxS) | HL
4003669016807 | 3SCHN3018 4003669016814 | 20 Bottiglie 29x36x24,5

CATALOGO HO.RE.CA interbrau




