Schneider Weisse
Hopfenweisse Bavarian Weizen IPA — TAP 05

Provenienza: Germania
Stile: Weizen IPA

Alcol: 8,2% Vol.

Grado Plato: 18,5°P
Fermentazione: Alta
IBU: 20

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 5-7°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Dorato

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: o
Dolce: —)

Corpo: o
Aroma: —)

AROMI:
Luppolato ®

Fruttato —_—

DESCRIZIONE:

Eccezionale Weizen Bock in cui il luppolo
autoctono di alta qualita Hallertauer
Saphir viene utilizzato in dry-hopping.
Limpronta decisa del luppolo & ben
bilanciata dai toni fruttati dei lieviti che
ricordano la banana matura e dai toni
leggermente speziati con sentori di chiodi
di garofano. Il finale, molto persistente,

e secco e pulito.
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FUSTO
Formato | Codice Articolo | Tipologia | Attacco

201 5SCHNB0a3 Acciaio tipo M su prenotazione

BOTTIGLIA | CARTONE | PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Pesoin kg | Dimensioni in cm N° Cartoni (CxS) | HL

50clVAP | 4003669014104 | 3SCHNODOS | 4003669027179 |20 Bottiglie 185 | 275x35x7 40 (845)
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