
Wieninger Bier
Zwickl

FUSTO

Formato Codice Articolo Tipologia Attacco

15L 5WIEN0050 Acciaio a baionetta tipo S

Provenienza: Germania 
Stile: Kellerbier 
Alcol: 5,0% Vol. 
Grado Plato: 12°P
Fermentazione: Bassa 
IBU: 19

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 5–6°C 
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato 
Colore: Biondo

ESAME GUSTATIVO:
Amaro:
Dolce:
Corpo: 
Aroma:

AROMI:
Floreale
Erbaceo
Maltato

DESCRIZIONE:
Chiara speciale, a bassa fermentazione,
dal sapore delicato e tenue di luppolo.
La torbidezza caratteristica è dovuta alla 
mancata filtrazione, che conserva tutte 
le proteine e i lieviti in sospensione. È il 
riscoprire tutti i sapori di una birra genuina, 
come quella che una volta il mastro birraio 
assaggiava grazie al suo "Zwickl".
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