Brasserie Pietra
Blonde - Senza Glutine gluten free

Provenienza: Francia - Corsica
Stile: Blonde Ale

Alcol: 5,5% Vol.

Grado Plato: 13,5°P
Fermentazione: Alta

IBU: 27

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 6—8°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Biondo

ESAME GUSTATIVO:

l}“k%

Amaro: —_— \sé//@ﬁy
Dolce: —_

Corpo: —_—

Aroma: —_—

AROMI:

Cereale —

Luppolo —_—

DESCRIZIONE: BIERE - BIERA - BIRRA - BEER - BIER

Bionda ad alta fermentazione prodotta
con malto biologico di orzo primaverile.

Rivela note di cereale e un amaro fresco ﬁ
e gradevole portato dal luppolo American ) 1
Sterling, anch'esso biologico. La farina f r/

di castagne e la sua gradazione alcolica

di 5,5 la rendono una birra dal gusto e SMN]S @l@TEN
dalle qualita dissetanti. La particolarita :

di questa birra e che il processo di L s
lavorazione unico elimina il glutine,

rendendola adatta davvero a tutti. 4e.5,504vo1 @330n

BOTTIGLIA | CARTONE | PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Peso in kg | Dimensioni in cm | N° Cartoni (CxS) | HL

33l [ 3498643003125 |PIETODT7  |3498643003132 |12Bottigle |68 | 251855 114 (19x¢)
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