Brasserie Pietra
IPA

Provenienza: Francia - Corsica
Stile: India Pale Ale

Alcol: 6% Vol.

Grado Plato: 14°P
Fermentazione: Alta

IBU: 40

SERVIZIO:
Temp. di servizio: 8-10°C
Bicchiere consigliato:

ASPETTO VISIVO:
Aspetto: Velato
Colore: Ambrato

ESAME GUSTATIVO:

Amaro: o
Dolce: —_—

Corpo: o
Aroma: —_—

AROMI:

Tropicale —_—
Floreale —_—
Luppolato o

DESCRIZIONE:

Leggermente velata, sormontata da una
schiuma generosa e dall'ottima tenuta,
colpisce per l'intenso aroma floreale dato
dal luppolo Citra. Al palato si sviluppa in toni
di frutti tropicali e agrumi: un'esplosione di
sapori tra aromi di mango e limone. Lamaro
e deciso, generoso ed equilibrato tra la
morbidezza del malto e l'amaro del luppolo.

BOTTIGLIA | CARTONE | PALLET
Formato | EAN Articolo | Codice Articolo | EAN Cartone | Contenuto | Pesoin kg | Dimensioni in cm | N° Cartoni (CxS)| HL

33l | 3498641601002 [3PIET0003 | 3498641601507 | 12Bottglie |68 | 251855 114 (19x6)
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