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Il Puffin, o pulcinella di mare, è 
molto più di un simbolo per gli 
irlandesi: rappresenta la fierezza 
e la genuinità delle coste 
d’Irlanda, dove natura e mare 
convivono in perfetta armonia.

Elegante e tenace, questo 
uccello è l’emblema di un 
legame profondo con la terra 
d’origine e della libertà di 
esplorare nuovi orizzonti.

O’Connell’s Irish Chocolate Stout nasce dall’incontro 
tra Interbrau, storica azienda italiana specializzata 
nelle selezione delle migliori specialità birrarie 
mondiali, e Dundalk Bay Brewery, birrificio 
artigianale irlandese con una lunga tradizione 
brassicola. Da questa collaborazione prende vita una 
birra che racchiude l’anima dei pub irlandesi e la 
passione tutta italiana per la qualità e il gusto 
autentico.

Il risultato è una stout morbida e intensa, dove la 
tostatura del malto incontra note di cioccolato e caffè, 
in un perfetto equilibrio tra forza e rotondità.
Un progetto che celebra la cultura della birra come esperienza, unendo la 
tradizione alla capacità di innovare senza perdere le proprie radici.

Il Puffin, un simbolo di autenticità e libertà.



Una birra che racconta l’Irlanda, in ogni sorso: profonda, sincera, vellutata.

In bocca, la consistenza cremosa e il 
corpo vellutato offrono un’esperienza 
sensoriale profonda e appagante.

Il finale, con il suo retrogusto 
leggermente amaro che richiama il 
caffè tostato, invita a un nuovo 
assaggio, rivelando tutta l’eleganza di 
una Stout autenticamente irlandese.

Irish Chocolate Stout

Alc. 4,2% Vol.

Colore scuro

Fusto 20 litri

Un’esplosione di aromi e 
sensazioni avvolgenti accompagna 
ogni sorso di O’Connell’s Irish 
Chocolate Stout.

Gli intensi profumi di cacao si 
fondono con sfumature di 
vaniglia e note di malto 
caramellato, creando un bouquet 
ricco e armonioso.




